Kochen mit Klausi

Klausis leichter Nudelsalat

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 250 g Hornchen-Nudeln, je 1 weil3e & rote Zwiebel, Salz, Pfeffer,

- 1Kkl. Dose Erbsen, 200 g Fleischwurst, 200 g Emmentaler (Stuck),

- 3 grole Essiggurken, 500 ml Miracle Whip Balance, 5 EL Ketchup,

- Petersilie, Schnittlauch, Paprikapulver edelstf3, 1 hart gekochtes Ei,
- 1509 Joghurt

Zubereitung:
1. Nudeln nach Angabe zubereiten, abgieRen u. kalt abspuilen. Nudeln
auskihlen lassen. Zwiebel fein wirfeln u. in Butter andinsten.

2. Fleischwurst u. Kése, Gurken klein mittel wirfeln. Erbsen abgiel3en.
Alles mit den Zwiebeln unter die Nudeln heben.
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3. Miracle Whip in eine Schiissel geben, mit einem Schneebesen den
Ketchup u. 4 EL Gurkenwasser unterrihren. Mit Salz, Pfeffer, Papri-
kapulver u. Krautern wirzen. Dressing unter die Nudeln heben u. ab-
gedeckt tber Nacht kuhl stellen.

4. Ei schéalen u. langs vierteln. Joghurt unter den Nudelsalat heben,
final mit Salz u. Pfeffer abschmecken u. mit den Eiervierteln garniert
servieren.

Tipp des Chaoten: Eine Rlasse Grillbeilage!




