Kochen mit Klausi

Klausis pikanter Schnitzeltopf (&)

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 600 g (4 St.) Schweineschnitzel, 2 Zwiebeln, 2 Knobizehen, Ol, Salz,
- Pfeffer, 250 g Paprika-Mix, Paprikapulver, 2 TL gehackte Chili in Ol,
- 1EL Mehl, 3 EL Tomatenmark, 1 EL scharfes Paprikamark,

- 1 Dose gehackte Tomaten, 250 ml Cremefine, 100 ml Rotwein,

- 250 ml Chilisauce, Bratensaft, Schnittlauch, Petersilie, Zucker

Zubereitung:

1. Zwiebeln u. Knobi fein, Paprika mittel wirfeln. Fleisch in heiBem Ol
anbraten, mit Salz, Pfeffer, Paprikapulver wiirzen u. herausnehmen.

2. Zwiebeln u. Knobi im Bratfett glasig dinsten, Tomaten- u. Paprika-
mark mitbraten. Mehl einriihren, mit Rotwein, geh. Tomaten, Chili-
sauce u. Cremefine abléschen. Paprika unterheben u. 15 Min. ko-
cheln Iassen Mlt Krautern Salz, Pfeffer, Zucker, Bratensaft wirzen.
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