Kochen mit Klausi

Klausis Rauberpute (&)

Zutaten: (Fur 4 Personen)

400 g Putenfilet, 250 g Paprika-Mix, 2 Knobizehen, Pfeffer, Salz, Ol,
2 Zwiebeln, 60 g Schinkenwdrfel, 1 rote Chili, 5-6 Essiggurken,

3 EL Tomatenmark, 100 ml Hihnerbrihe, 250 ml Cremefine,

250 ml Chilisauce, Paprikapulver, Petersilie, Schnittlauch

Zubereitung:

1. Zwiebeln klein, Knobi u. Chili fein, Paprika mittel wirfeln. Gurken in
Streifen, Pute in Wirfel schneiden.
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2. Schinkenwiirfel in Ol anbraten, Pute mitbraten, mit Salz, Pfeffer u.
Paprikapulver wirzen. Zwiebeln, Knobi, Chili u. Paprika mitdinsten,
Tomatenmark mitbraten, mit Cremefine u. Brihe abléoschen, Chili-
sauce einruhren u. aufkochen. Gurken einrihren u. bei geringer
Warme abgedeckt 15 Min. kdcheln lassen. (Evtl. mit Binder dicken)
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alz u. Pfeffer abschmecken. Die Rauberpute
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3. Krauter einrthren, mit S
zu der Beilage servieren.
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