Kochen mit Klausi

Knusperschnitzel mit Paprika-Tomatensauce

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 4 Putenschnitzel (600 g), 3 Eier, 100 g Cornflakes, 250 g Paprika-Mix,
1 Zwiebel, 2 Knobizehen, Salz, Pfeffer, 12 Glas gerdstete Paprika, Ol,
- 3 EL Tomatenmark, 1 EL scharfe Gulaschcreme, 200 ml Sahne,

400 g geh. Tomaten, braun. Zucker, Saucenbinder, 2 EL Pizzakrauter

Zubereitung:

1. Zwiebeln u. Knobi fein wirfeln. Gertdstete Paprika abgieRen (Sud
auffangen) u. Wurfeln Paprlka putzen u. in kleine Wurfel schnelden

2. ZW|ebeIn u. Knobi in he|f3em OI gIaS|g dunsten frlsche Paprlka zufi-
gen u. mitbraten. Tomatenmark u. Gulaschcreme kurz mitbraten, mit
gehackten Tomaten u. Sahne abléschen, aufkochen. Gerdstete Pa-
prika mit 100 ml Paprikasud zugeben u. mit Saucenbinder dicken,
Pizzakrauter einrihren, mit Salz, Pfeffer u. Zucker abschmecken.

3. Cornflakes in einer Gefrlertute grob zerbroseln Eier verquwlen Pute
salzen, pfeffern u. in kleine Stiicke teilen. Erst in Ei, dann in Corn-
flakes wenden. Schnitzel von jeder Seite kurz bei hoher Hitze anbra-
ten, dann bei mittlerer Hitze fertig braten.
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Tipp des Cﬁaoten. Dazu Spag/iettz servzeren.
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