Kochen mit Klausi

Krauterrahm-Geschnetzeltes mit Huhn

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 400 g Hahnchengeschnetzeltes, 1 Zwiebel, 2 Knobizehen, Pfeffer,
- Salz, 250 g Zucchini, 250 ml Cremefine, 100 ml Hiihnerbriihe, Ol,
- 300 g Frischkase Krauter der Provence, 50 ml Weil3wein,

- heller Saucenbinder, Petersilie & Schnittlauch

Zubereitung:

1. Gemuse putzen. Zwiebel u. Knobi klein wirfeln. Zucchini in mittlere
Wiirfel schneiden.
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2. Huhn in heiRem Ol anbraten, salzen, pfeffern u. herausnehmen.
Zwiebeln u. Knobi im Bratfett andinsten, Zucchini einige Min. mit-
dinsten, mit Cremefine abléschen, Frischkése einrihren u. aufko-
chen. Huhn unterheben, mit Wein verlangern u. mit Binder dicken.
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