Kochen mit Klausi

Kraut-Hackpfanne mit Schupfnudeln

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 500 g Sauerkraut, 1 Lorbeerblatt, 2 TL Kimmel, flissiger StuR3stoff,

- 10 Wacholderbeeren, 2 TL Gemusebriuhe, 1-2 EL Bratensaft, Magqgi,
- 1-2 Zwiebeln, 70 g Schinkenwiirfel, Salz, Pfeffer, 500 g Rinderhack,
- 500 g Schupfnudeln, Petersilie, Butter, Ol

Zubereitung:

1. Am Vortag Sauerkraut mit 300 ml Wasser, Bruhe, Lorbeerblatt, Wa-
cholderbeeren u. Kimmel kochen, bis die Flissigkeit fast verkocht

ist. Mit Sustoff, Bratensaft u. Maggi wirzen.
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2. Zwiebeln fein warfeln. Schinkenwdurfel in etwas Fett knusprig aus-
lassen, Hackfleisch zugeben u. krimelig braten. Salzen u. pfeffern.
Zwiebeln mitbraten. Kraut (ohne Wacholderbeeren u. Lorbeer) u.

Petersilie unter das Hack heben u. erhitzen.
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3. Schupfnudeln in Butter knusprig anbraten u. zu der
pfanne servieren.
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