Kochen mit Klausi

Klrbis-Hahnchenpfanne

Zutaten: (Fir 4 Personen)

- 400 g Hahnchensteaks, ¥2 Hokkaido-Kirbis, 1 Zwiebel, Salz, Pfeffer,
- % Stange Lauch, 2 M6hren, 250 ml Cremefine, 250 ml Hihnerbrihe,
- 1 Pck. Rahmsauce, 1 EL Curry, Petersilie, Ol

Zubereitung:

1. Kirbis entkernen, Fruchtfleisch entfernen u. in Wuirfel schneiden.
Zwiebeln klein wirfeln. Lauch u. Mdhren in Scheiben schneiden.
Huhn waschen, trocknen u. mittel wirfeln.

2. Huhn in Ol anbraten, salzen, pfeffern u. herausnehmen. Kirbis,
Mohren mit den Zwiebeln im Bratfett anbraten, ca. 10 Min. garen,
Huhn zugeben. Mit Cremefine u. Brihe abldschen, Fix einrihren u.

aufkochen. Mit Salz, Pfeffer u. Curry wirzen. Offen bei mittlerer Hitze

10 Min. eink6cheln lassen.

Tipp des Chaoten: Dazu breite Bandnudeln servieren.
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