Kochen mit Klausi
Was ven Franken Schmeckt:

Limburger Kas' mit Musik

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

- 2 Packchen durchgereiften Limburger-Kase (400 g), 1 Zwiebel, Salz,
- 1 Lauchzwiebel, 200 ml Sonnenblumendél, 5 EL weil3er Balsamico,
- frischer schwarzer Pfeffer, Paprikapulver, 2 TL ganze Kimmel

Zubereitung:

1. Zwiebel abziehen u. fein wirfeln. Lauchzwiebel in Ringe, Kéase in
Stiicke schneiden.

2. In einer verschlieBbaren Schiissel aus Balsamico-Essig, Ol, Salz u.
Pfeffer eine Marinade ruhren.

3. Kése hineingeben, mit den Zwiebeln, Kimmel u. Paprikapulver ver-
mengen. Alles verrihren u. verschlossen mind. 3 Std. im Kiuhl-
schrank durchziehen lassen (Am besten tUber Nacht). Immer wieder
mal umrthren. Frisches Bauernbrot zum Kase reichen.
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