Kochen mit Klausi
Leickr & Lecker!

Lollo bianco mit italienischem Dressing
Zutaten: (Fir 4 Personen)

200 g fettarmer Hilttenkase, 80 g getrocknete Tomaten, Salz, Pfeffer,
fluss. SuRstoff, Cayennepfeffer, 2 EL TK ital. Krauter, Petersilie,

1 EL Zitronensaft, 1 Kopf Lollo bianco, 100 g Datteltomaten,

1 rote Zwiebel, 200 g Paprika-Mix, 5 Radieschen, frischer Basilikum

Zubereitung:

1.

Gemuse putzen. Ein paar Ringe der Zwiebel abschneiden, den Rest
fein wrfeln. Getr. Tomaten abtupfen, klein hacken u. mit Hattenka-
se, Zwiebelwilrfel, Zitronensaft u. Krauter vermischen. Mit Salz, Pfef-
fer u. SuRstoff wirzen. Cayennepfeffer u. Petersilie unterheben.
Mmd 1 Std. kithl marinieren Iassen

-

Rad|eschen in Scheiben schnelden Tomaten halbleren Paprlka
waurfeln. Salatln klelne Stucke rupfen Waschen u. trockenschutteln

AIIes in einer groBen Schissel mit dem Dressing grundllch ver-
mischen. Salat mit den Zwiebelringen u. Basilikum garnieren.
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