Kochen mit Klausi
Mediterranes Nudelgratin mit Huhn (W)

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 3-4 Zwiebeln, 3 Knobizehen, 250 g Zucchini, 300 g Aubergine, Salz,

- 2rote Paprika, 1 rote Chili, 100 g Datteltomaten, 25 grine Oliven,

- getr. Oregano, Majoran, Thymian & Rosmarin, 200 g Penne Rigate,

- 350 g Hahnchen-Innenfilet, Pfeffer, je 250 ml Cremefine & Rotwein,

- je1Pck. Fix f. Bolognese & Lasagne, 2 EL Bratensaft, Schnittlauch,
Petersilie, 200 g gerieb. Kase, je 125 g Mozzarella u. Feta in Wirfeln

Zubereitung:

1. Gemuse putzen, abziehen. 1 Zwiebel, Knobi fein wirfeln, restl. Zwie-
beln achteln. Zucchini in Scheiben schneiden, Aubergine wirfeln,
beides gut salzen u. abtropfen lassen. Tomaten dritteln, Oliven

halbieren. Paprika entkernen u. grob wrfeln. Chili fein hacken

-

2. Zwiebelachtel, ¥2 Zwiebel- & Knobiwdrfel in Oliven6l anbraten, Au-
bergine & Zucchini mitbraten. Paprika, Tomaten u. Chili zufigen u.
mitbraten. Krauter u. Oliven unterheben. Filets halbieren, in Olivendl
braten, Zwiebel- & Knobiwirfel mitbraten. Mit nach Angabe zuberei-
ten Nudeln, Gemise, Kasewdurfel vermengen u. in eine Form geben.
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3. Fix u. Bratensaft in Rotwein u. Cremefine einrihren. Salzen u. pfef-
fern, Schnittlauch u. Petersilie einrtihren, Uber den Auflauf gielRen.
Mit Kése bestreuen u. im vorgeh. Ofen bei 200°C ca.30 Min. backen.
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lErsteIIt von Klausi am 14.01.2012



