Kochen mit Klausi

Mediterranes Spiralnudel-Hackgratin

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 250 g Hackfleisch, 1 Zwiebel, 2 Knobizehen, 3 Lauchzwiebeln, Salz,

1 rote Paprika, 200 g Spiralnudeln Oliven6l mit Chili, Olivenél, Pfeffer
je 1 EL getr. Oregano & Majoran, je 1 EL TK-Basilikum & Petersilie,

- 1 EL Pizzagewirz, 2 Tomaten, 100 g geriebener Emmentaler,

8 Scheiben Butterkase, frisches Basilikum

Zubereitung:

1. Gemduse putzen. Zwiebel u. Knobi fein wirfeln. Paprika grob wirfeln.
Lauchzwiebeln in Ringe schneiden. Tomaten in Spalten schneiden.
Nudeln nach Angabe zubereiten u. abgiel3en.

2. Hack in Chiliol krimelig braten, Zwiebelwirfel mitbraten. Salzen u.
pfeffern. Paprika u. Lauchzwiebeln 5 Min. mitbraten. Knobi kurz
mitbraten u. die getrockneten Krauter unterheben. Nudeln, 8 EL
Olivenol, TK-Krauter u. Tomaten unterheben.

3. Y2 der Menge in eine grofRe Auflaufform geben, mit geriebenem Kase
bestreuen, Rest darauf verteilen, mit Kdsescheiben belegen u. bei
200 C ca. 30 Min. gratlnleren
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