Backen mit Klausi

Der suBe AGschlul:

Noisette-Haselnusscreme

Zutaten: (Fur 8 Portionen)

- 250 ml Cremefine, 2 Pck. Sahnesteif, 1 kg Schoko-Haselnuss-Creme,
- 200 g Noisette-Schokolade, 80 g gehackte & ger6st. Haselnusskerne,
- 20 g Krokant, Schokoblatter u. Minze zum Garnieren

Zubereitung:

; >,
‘ v )
N - = ‘ =

2. Haselnuss-Creme in eine Schissel geben, die gehackten Hasel-
nusse u. Schokolade unterheben. Steif geschlagene Cremefine un-
terrihren u. GUber Nacht kaltstellen.
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3. Creme durchruhren, in eine Auflaufform geben, mit Krokant,
Schokobléttern u. Minze garniert servieren.
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Tipp des Chaoten: Schnell und einfach, sehr lecker!
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