Kochen mit Klausi

Nudel-Hackauflauf mit Zucchini

Zutaten: (Fur 5-6 Personen)

- 400 g Zucchini, Salz, Pfeffer, 3 Knobizehen, 2 Zwiebeln, Balsamico,
- 350 g kurze Maccheroni, 500 g gem. Hack, 150 g Tomatenmark,

- 1 Dose geh. Tomaten, 250 ml Cremefine, 250 ml Fleischbrihe,

- 150 ml Rotwein, 3 EL Pizzagewtrz, 1 TL brauner Zucker, Thymian,

- Rosmarin, Oregano, Basilikum, Petersilie, 500 g Mozzarella, Oliven6l

Zubereitung:
1. Gemuse putzen. Zwiebel u. Knobi fein, Zucchini mittel wirfeln, sal-
zen u. abtropfen lassen. Nudeln nach Angabe zubereiten, abschut-
ten u. beiseitestellen. Mozzarella in Scheiben schneiden u. salzen.
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2. Hack in heiRem Ol anbraten, Zwiebeln u. Knobi mitbraten. Zucchini
einige Min. mitbraten. Salzen u. pfeffern. Tomatenmark u. Mehl ein-
rdhren, mit Bruhe, Cremefine u. Tomaten abldéschen, einkécheln
lassen, mit Wein verlangern. Balsamico, Zucker, Krauter einrtihren.

3. Nudeln unterheben u. alles in eine grof3e Auflaufform geben,
Mozzarella auflegen u. im Ofen bei 175°C ca. 30 Min. backen.
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