Kochen mit Klausi

Nudelsalat Carbonara
Zutaten: (Fur 5-6 Personen)

3 Eier, 2 Zwiebeln, 4 Knobizehen, Pfeffer, Salz, 200 g Schinkenwdrfel
30 g Rucola, 500 g Miracle Whip Balance, 1 kl. Dose Erbsen, Milch,
100 g gerieb. Parmesan, Schnittlauch, Schnittlauch, Petersilie,

280 g Hornchennudeln, frisches Basilikum

Zubereitung:

1.

Am Vortag Nudeln nach Angabe kochen. Eier hart kochen, ab-
schrecken u. pellen. 2 Eier klein wirfeln, das andere langs vierteln.
Zwiebeln klein, Knobi fein wirfeln. Schinkenwirfel mit Butter in
einer Pfanne knusprig auslassen, s herausnehmen. Zwiebeln u.
Knobi mitdiinsten. Pasta nach Angabe zubereiten. Erbsen abgiel3en.

Pasta mit Schlnkenwurfel ZW|ebeIm|schung, Salatcreme verruhren
Mit Salz, Pfeffer u. Krautern wirzen. Ei, Erbsen, 70 g Parmesan un-
terheben u. abgedeckt kuhl stellen.

Nudelsalat mit so viel Mllch durchruhren dass eine cremige Sauce
entsteht, in eine Servierschussel fullen, mit restl. Parmesan, Rucola,
Schinkenwdrfeln, Eiervierteln u. Basilikum garniert servieren.
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