Kochen mit Klausi

Nudelsalat mit Basilikum-Joghurtsauce

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 250 g kurze Maccheroni, Salz, je 1 kleine rote u. weiRe Zwiebel, Ol,

2 Lauchzwiebeln, 1 Knoblauchzehe, 1 gelbe Paprika, 20 schw. Oliven
12 Datteltomaten, 300 g Joghurt, 2 Pck. Salatkrénung Gartenkrauter,
Pfeffer, 2 EL Olivenél, ¥ Topf Basilikum

Zubereitung:

1. Nudeln nach Angabe in kochendem Salzwasser zubereiten, ab-
gieRen, 1 EL Ol unterheben u. abkihlen lassen.

2. Zwiebeln u. Knoblauch abziehen, einige Zwiebelringe fur die Garnie-
rung abschneiden, Rest Zwiebeln, Knobi u. Lauchzwiebelweil3 fein
wirfeln. Lauchzwiebelgriin in breite Ringe schneiden. Tomaten wa-
schen, halbieren oder dritteln. Oliven halbieren. Paprika waschen,
putzen u. in halbe Streifen schneiden. Joghurt mit den Zwiebel- u
Knobiwurfeln, Salatkronung in einer Schissel vermischen. Mit Salz
u. Pfeffer abschmecken. Olivendl unterheben. Basilikum bis auf eine
Krone fur die Garnierung in Strelfen schnelden u. dlese unterheben.
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3. Nudeln mit Tomaten, Ollven Paprika u. Lauchzwiebeln in eine grof3e
Schussel geben u. das Dressing grundlich unterheben. Mit Zwiebel-
rlngen u. BaS|I|kumkrone garnieren.
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