Kochen mit Klausi

Nudelsalat mit Joghurt-Dressing
Zutaten: (Fuir 5 Personen)

2 Eier, 200 g GroRe Gabelspaghetti, 1 rote Zwiebel, Salz, Pfeffer,

200 g Champignons, 150 g Kirschtomaten, 1 rote Paprika, Zucker,

1 kl. Dose Erbsen-Moéhren, 300 g Joghurt, 100 g Salatcreme, Olivendl
1 TL Zitronensaft, Basilikum, 200 g Emmentaler, Pizza-Gewlrz,
Petersilie, Schnittlauch

Zubereitung:

Nudeln nach Angabe zubereiten, abgief3en u. abkihlen lassen. Eier
hart kochen u. langs vierteln. Gemuse putzen. Paprika wirfeln, Pilze
achteln, beides in heillem Oliven6l gar dinsten u. abkihlen lassen.
Elnlge Ringe von der ZW|ebeI abschnelden Rest fein Wurfeln

1.

Dressing aus Salatcreme Joghurt ZW|ebeIwurfeI thronensaft 2 EL
OI Salz Pfeffer Zucker, Krautern vermengen u. ZStd Z|ehen Iassen

Kase in klelne Wurfel schnelden Tomaten halbieren. Erbsen Mohren
abgiel3en, mit Nudeln, Gemuse, Kése, Tomaten u. Dressing in einem
Gefall vermischen, dann in eine Servierschale geben u. mit Ei, Zwie-
belrlngen u. BaS|I|kum garnleren
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