Kochen mit Klausi

Nudelsalat mit Olivenpesto

Zutaten: (Fur 5 Personen)

- 200 g Spiralnudeln, 100 g Cocktailtomaten, 2 EL Olivendl, Pfeffer,
Salz, je 1 weil3e & 1 rote Zwiebel, 20 grine Oliven, 200 g Paprika-Mix,
2 Lauchzwiebeln, 50 g getr. Tomaten in Ol, 2 EL Rotweinessig,

100 g Oliven-Pesto, 30 g Pinienkerne, 30 g gehobelter Parmesan,

- TK-Basilikum, getr. Oregano, Thymian, Majoran, frisches Basilikum

Zubereitung:

1. Nudeln nach Angabe zubereiten, abgiel3en, auskiihlen lassen. Zwie-
beln abziehen, ein paar Ringe abschneiden, Rest u. Lauchzwiebel-
weild wirfeln. Zwiebelwurfel in heiRem Oliven6l andinsten. Tomaten
waschen, putzen u. in Spalten, Lauchzwiebelgrin in Ringe schnei-
den. Paprika waschen u. grob wirfeln. Ol der getr. Tomaten ab-
fangen, Tomaten grob hacken. Oliven halbieren. Pinienkerne ohne
Fett in einer Pfanne rosten.

2. Pesto, 4 EL Tomatenol ESSIg u. Parmesan vermischen, m|t Salz u.
Pfeffer abschmecken. Krauter nach Belieben unterheben. Pesto-
Vinaigrette mit Nudeln u. Zwiebeln in einer groRen Schissel ver-
mischen. Oliven, Tomaten Paprlkau P|n|enkerne unterheben
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Tipp dés C/iaoten. .S'uper fBelezge zum‘g‘nllén’
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