Kochen mit Klausi

Nudelsalat mit Pesto Genovese
Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

250 g Penne mini, Salz, 1 rote Zwiebel, 80 g getr. Tomaten in Ol,
150 g Emmentaler, 100 g Cocktailtomaten, 1 rote Paprika, Pfeffer,
4 EL weillem Balsamico-Essig, 2 EL Olivendl, 1 TL Zucker,

120 g grines Pesto, frischer Basilikum

Zubereitung:

Nudeln nach Angabe zubereiten, abgieRen (dabei etwas Kochwasser
auffangen), Olivendl unterheben u. abkihlen lassen. Zwiebel abzie-
hen, ein paar Ringe zur Garnierung abschneiden, Rest fein wirfeln.
Tomaten in Ol abgleBen (OI auffangen) u. klein hacken.

1.

Gehackte Tomaten ZW|ebeIwurfeI mit 4 EL Nudelwasser, Essig, To-
matendl u. grinem Pesto in einer Schissel vermischen. Mit Salz,
Pfeffer u. Zucker abschmecken. Mindestens 1 Std. kihl stellen.

- - 7
= : 3 g ‘ Y

H‘,,C— 'v X . v
G \

Paprika entkernen waschen u. kIem wurfeln Kase in kleine Wurfel
schneiden. Tomaten waschen u. halbieren. Alles mit den Nudeln in
eine grof3e Salatschissel geben u. das Dressing grundlich unterhe-
ben Mit ZW|ebeIr|ngen u. frischem Basilikum garnlert servieren.
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