Kochen mit Klausi

Nudelsalat mit Ricotta-Walnuss Pesto
Zutaten: (Fur 6-8 Personen)

250 g Korkenziehernudeln, 150 g Cocktailtomaten, Olivendél, Pfeffer,
Salz, je 1 weil3e & 1 rote Zwiebel, 30 Oliven, 250 g Paprika-Mix,

2 Lauchzwiebeln, 100 g getr. Tomaten in Ol, 2 EL Rotweinessig,

1 Glas Ricotta-Walnuss Pesto, 50 g Walnisse, 30 g ger. Parmesan,
getr. Basilikum, Oregano, Thymian, Majoran, 15 g Rucola

Zubereitung:

1.

Nudeln nach Angabe zubereiten, abgie3en, auskihlen lassen. Ge-
muse putzen. Von den Zwiebeln ein paar Ringe abschneiden, Rest u.
Lauchzwiebelwei3 wurfeln. Zwiebelwurfel in heiBem Olivendl an-
dinsten. Tomaten halbieren. Lauchzwiebelgrin in Ringe schneiden.
Paprika grob wirfeln. Ol der getr. Tomaten abfangen, Tomaten grob
hacken. Oliven halbieren. Bis auf 3 Walniisse den Rest grob hacken
u. ohne Fett |n emer Pfanne rosten.

Pesto, 4 EL Tomatenol Essig u. Parmesan vermlschen mit Salz,
Pfeffer u. Zucker abschmecken. Krauter nach Belieben u. Nisse
unterheben. Mind. 30 Mln Z|ehen lassen.

Pesto -Vinaigrette mit Nudeln u. ZW|ebeIn in einer grof3en Schussel
vermischen. Oliven, Tomaten u. Paprika unterheben. Salat mit Zwie-
belrlngen Walnusshalften u. Rucolagarnleren
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