Kochen mit Klausi

Nudelsalat mit Wurstchen
Zutaten: (Fur 5 Personen)

250 g kurze Maccheroni, je 1 rote & weil3e Zwiebel, 300 g Wienerchen
150 g Emmentaler, 1 kl. Dose Erbsen/Méhren, 250 g Datteltomaten,
60 g getr. Tomaten in Ol, 1 EL Zitronensaft, 3 EL Pesto Genovese,

3 EL Olivenél, Salz, Pfeffer, 1 Ei, 30 g Pinienkerne, frischer Basilikum

Zubereitung:

1.

Ei hart kochen u. langs vierteln. Getrocknete Tomaten abtropfen las-
sen u. klein schneiden (Ol auffangen). Kase klein wirfeln. Von den
Zwiebeln einige Ringe abschneiden u. zur Seite legen. Rest fein ha-
cken u. in heilem Tomatendl glasig dinsten. Nudeln nach Angabe
zubereiten, abgiel3en u. in eine grol3e Schiissel geben. Erbsen/Méh-
ren abgleBen Plnlenkerne ohne Fett in elner Pfanne anrosten

Pesto mit Zitronensaft, Oliven- u. 3 EL Tomatendl verrihren. Salzen
u. pfeffern. Getrocknete Tomaten mit dem Dressing unter die Nudeln
heben u. zusammen auskihlen lassen. Datteltomaten waschen u.
halbieren. Wlener schrag in Schelben schneiden.

Kase, ZW|ebelwurfeI Erbsen/Mohren Tomaten, Wurstchen u. Plnlen-
kerne mit den Nudeln vermischen u. in eine Servierschissel fullen.
Mlt Eiern, ZW|ebeIr|ngen u. BaS|I|kum dekoriert servieren.
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