Kochen mit Klausi

Fondue-Dips - Lcicht gemacht:
Oliven-Schafskase-Dip

Zutaten: (Fur 6-8 Personen)

- 1 Zwiebel, 1 Knobizehe, Olivendl, 50 g schwarze Oliven ohne Stein,
- 250 g Feta oder Schafskase, Salz, Pikante Pfeffer-Mischung,
- 200 g Dickmilch, getr. Oregano, Basilikum, frische Basilikum-Krone

Zubereitung:

1. Zwiebel u. Knobi schalen, klein wirfeln u. in heiBem Ol glasig diins-
ten, abkihlen lassen. Oliven kleln hacken, Feta fein zerbroseln

2. Feta, Dickmilch u. 5 EL Ollvenol glatt ruhren mit Salz u. Pfeffer ab-
schmecken. Oliven, Zwiebel-Knobi-Gemisch u. Krauter unterrihren.

3. Dip in eine Schale fullen, kalt stellen, mit Oliven u. frischer Basili-
kumkrone garniert servieren.
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