Kochen mit Klausi

Paprika-Chilirahm-Geschnetzeltes

Zutaten: (Fur 4 Personen)

400 g Hahnchengeschnetzeltes, 1 Zwiebel, 2 Knobizehen, Pfeffer,
Salz, 250 g Paprika-Mix, 1 rote Chili, 150 g Paprika-Chili Frischkase,
300 ml Cremefine, Paprikapulver (scharf, edelsiR & gerauchert), Ol,
2 EL helle Sauce, 50 ml WeilRwein, Petersilie & Schnittlauch

Zubereitung:

1. Gemuse putzen. Zwiebel u. Knobi klein, Chili fein wtrfeln. Paprika in
mittlere Wurfel schneiden.

2. Huhn in heiBem Ol anbraten, salzen, pfeffern u. herausnehmen.
Zwiebeln, Knobi u. Chili im Bratfett andtinsten, Paprika einige Min.
mitdinsten, mit Cremefine abléschen, Paprika-Chili Frischkase ein-
rdhren u. aufkochen. Huhn unterheben, mit Wein verlangern. Helle
Sauce einrihren u. aufkochen.

3. Mit Salz, Pfeffer u. Paprikapulvern abschmecken. Krauter einrihren.
Geschnetzeltes zu der Beilage auf Tellern anrichten.
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