Kochen mit Klausi

Paprika-Schnitzel aus dem Ofen

Zutaten: (Fur 5-6 Personen)

- 6-7 (a 125 g) Schweineschnitzel, 500 g Paprika-Mix, 3 rote Zwiebeln,
- 3 Knobizehen, 200 g Champignons, 1 Pck. Fix fur Paprika-Gulasch,
- Salz, Pfeffer, Ol, Paprikapulver, Kreuzkiimmel, 250 ml Kochcreme,

- 250 ml Gemiusebrihe, 100 ml WeiRwein, Rosmarin, Thymian,

- Oregano, Majoran, Petersilie, Schnittlauch, 300 g geriebener Gouda

Zubereitung:
1. Gemuse putzen, Zwiebeln u. Pilze in Spalten, Paprika in grobe,
Knobi in feine Wirfel schneiden. Fleisch waschen u. trocknen.
Schnitzel in eine Auflaufform legen, mit Salz, Pfeffer, Kreuzkimmel
u. Paprikapulver wirzen.
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2. Brihe, Kochcreme u. Wein mit Fix in einer Schissel verrihren. Mit
Salz, Pfeffer u. Krautern wirzen. Zwiebeln in heiRem Ol anbraten,
Paprika 3 Min. mitbraten, Pilze u. Knobi unterheben u. 10 Min.
abgedeckt dinsten.
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