Kochen mit Klausi

Foundue-oder Raclette-Dips - Leicht gemacht

Parmesan-Barlauch Dip

Zutaten: (Fur 5-6 Personen)

- 1kleine Zwiebel, 45 g Parmesan, 45 g getrocknete Tomaten in Ol,
- 2 Stiele Basilikum, 50 g frischer Barlauch, 200 g Créme fraiche,
- Salz, Pfeffer

Zubereitung:

1. Tomaten abtropfen lassen u. fein wirfeln. Zwiebel klein wirfeln u. in
etwas Tomatendl glasig dinsten.
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3. Alle Zutaten mit Schmand verrihren, mit Salz u. Pfeffer wiirzen.
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