Kochen mit Klausi

Pasta mit Spargel-Speck-Sahnesauce

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

- 500 g weil3er Spargel, Zitronensaft, Zucker, Salz, Pfeffer, 1 Zwiebel,
- 0l, 125 g Schinkenstreifen, 250 ml Cremefine, 250 ml Hollandaise,
- 125 ml Gemusebriuhe, 1 Pck. helle Sauce, 4 EL gerieb. Parmesan,

- 400 g Farfalle-Nudeln, 1 kl. Dose Erbsen, Petersilie, Schnittlauch

Zubereitung:

1. Spargel ganz schalen, holzige Enden abschneiden u. in 3 cm Stiicke

schneiden. Spargel in einem Dampfgarer mit Salz, Zucker u. Zitro-

nensaft gewdrzt ca. 15 Min. garen. Sud aufheben.
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2. Zwiebel fein wirfeln. Schinken in Ol knusprig anrdsten, Zwiebeln
mitbraten. Mit Cremefine u. Hollandaise abléschen. Mit Salz, Pfeffer
u. Krautern wirzen, 15 Min. kécheln lassen, mit Spargelsud ver-
langern. Spargel, Erbsen u. Parmesan einrihren u. erwdrmen.
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