Kochen mit Klausi

Fondue-Dips - Coicht gemacht:
Peri-Peri Dip (& +)

Zutaten: (Fir 6 Personen)

- 3 EL Peri-Peri Dip-Gewurzmischung (sudafrikanisch), Pfeffer, Salz,
- 1 EL Chiliflocken, 2 Lauchzwiebel, 1 Knobizehe, Paprikapulver, Ol,
- 200 g Schmand, %2 TL brauner Zucker, Petersilie, Schnittlauch

Zubereitung:

1. Gemuse putzen. Zwiebelweild u. Knobi fein wirfeln, Zwiebelgrin in

Ringe schneiden, aIIes in heiBem Ol Welch dunsten

2. Gewdirzmischung mit Zwiebeln u. Schmand in einer Schissel gut
verrihren. Mit Salz, Pfeffer, Paprlkapulver Zucker u. Chili wirzen.

3. Dip umrihren u. fur 3-4 Std. abgedeckt kaltstellen. In eine Servier-
schussel fullen u. mit frischer Petersilie garniert servieren.
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