Kochen mit Klausi

Nudelsalat mit Pesto Rosso

Zutaten: (Fur 5 Personen)

- 250 g Spiralnudeln, 1 gelbe Paprika, 10 Cherrytomaten, Basilikum,
- Salz, 1 Zwiebel, 30 g gerost. Pinienkerne, Zitronensaft, ital. Krauter,
- 1 Glas Pesto Rosso, 90 g getr. Tomaten in Ol, 2 EL Olivendl,

- je 10 grune u. schwarze Oliven, 40 g gehob. Parmesan, Basilikum

Zubereitung:

1. Pasta nach Angabe zubereiten, abgiefRen u. abschrecken. Pasta zu-
rack in den Topf geben, Pesto unterheben. Gemise putzen

2. Pinienkerne ohne Fett in einer Pfanne anrésten. Von der Zwiebel ei-
nige Ringe abschneiden, Rest klein, Paprika mittel wirfeln. Getrock-
nete Tomaten klein hacken, Cherrytomaten u. Oliven halbieren.

3. Gemuse, getrockn. Tomaten, Oliven u. % der Pinienkerne mit dem
Pesto unter die Nudeln heben. Mit Salz, Pfeffer u. Zitronensaft
wirzen. Einige Std. abgedeckt im Kuhlschrank ziehen Iassen

4. NudelsalatlStd vorher herausnehmen durchruhren mit Salz Pfef—
fer wirzen u. in eine Servierschissel fillen. Mit Parmesan, Pinien-
kernen, Zwiebelringen u. Basilikum garniert servieren.

Tipp des Chaoten: Ideale Grillbeilage...
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