Backen mit Klausi

Der guBe AGschlu:

Pfirsich-Maracuja-Joghurtcreme

Zutaten: (Fir 8-10 Portionen)

- 1 kg Pfirsich-Maracuja-Joghurt, 50 ml Gréafs Ice Pfirsichlikoér,
- 300 ml Cremefine zum Schlagen, 1 gro3e Dose Pfirsiche,
- 3 Pck. Sahnesteif, 1 Pck. Vanillezucker, Schokoblattchen, Minze

Zubereitung:

1. Pfirsiche abgiel3en, Saft auffangen. Einer Pfirsichhalfte langs
halbieren, facherartig langs einschneiden u. zur Seite stellen. Rest
der Pf|r5|che klem warfeln.

2. Joghurt in eine grofRe Schissel geben. Cremefine mit Vanillezucker

u. Sahnesteif dlckcremlg schlagen u. unter das Joghurt ruhren

3. Likor mit etwas Pf|rS|chsaft unterruhren u. d|e Pf|r5|chstucke unter-
heben u. bis zum Verzehr abgedeckt kihl stellen.

4. Creme in eine grof3e Auflaufform fullen u. m|t Schokoblattchen be-
streuen. Mit Pfirsichscheiben u. Minze garniert servieren.

Tipp des Chaoten: LecKer fruchtig und cremig!
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