Kochen mit Klausi

Pikante Spiel3e in Paprikarahm (W)

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 3-4 Zwiebeln, 3 Knobizehen, Salz, Pfeffer, Paprikapulver, Bratensatft,
- 500 g Paprika-Mix, 250 ml Fleischbriihe, 800 g Schweinegulasch, Ol,
- 100 g Tomatenmark, 2 EL Paprikamark, 150 ml Ketchup, 6 Spielie,

- 250 ml Paprikasauce ungar. Art, 250 ml Cremefine, 80 ml Weinbrand,
- Petersilie, Schnittlauch

Zubereitung:

1. Paprika in grofRe Wirfel, Zwiebeln in breite Spalten schneiden, mit
Fleisch u. Paprika abwechselnd auf die Spiel3e stecken, salzen u.
pfeffern. Rest ZW|ebeIn Paprika kIe|n u Knob| fein warfeln.

2. Spiel3e von aIIen Selten im Bratfett anbraten entnehmen Rest Ge-
muse, Tomatenmark u. Paprikamark mitbraten. Paprikasauce, Brihe,
Ketchup, Cremefine u. Weinbrand einrtihren. Spiel3e mit Fleischsaft
zugeben u. abgedeckt ca. 30 Min. kdcheln lassen. SpieRe nach 30
Min. drehen u. offen weiter garen.

3. Sp|eBe herausnehmen Sauce mit Salz, Pfeffer Bratensaft u. Krau-
tern Wurzen Splerse auf Sauce zur Bellage servieren.
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