Kochen mit Klausi

Pikanter Gyrostopf (&)

Zutaten: (Fur 5 Personen)

- 500 g Schweine-Gyros, 3 Zwiebeln, Salz, Pfeffer, Olivendl,

- 5 Knobizehen, 1 Chili, Gyrosgewirz, Paprikapulver, Basilikum,
Kreuzkiimmel, griech. Krautermischung, Oregano, Thymian, Majoran
500 g Paprika-Mix, 100 g Tomatenmark, 1 EL scharfes Paprikamark,
100 ml Metaxa, 250 ml Cremefine, 1 Dose geh. Tomaten

Zubereitung:

1. Zwiebeln in halbe Ringe schneiden. Knobi u. Chili fein wdurfeln.
Fleisch mit Zwiebeln, Knobi, Chili, 8 EL Olivenél, Salz, Pfeffer, 2 EL
Paprikapulver, 3 TL Kreuzkimmel, 2 EL griech. Wurzmischung, 2 TL
Gyrosgewurz Krautern vermengen u. Uber Nacht kihl stellen.

2. Paprika in Wurfel schnelden Tomaten- u. Paprlkamark geh. Toma-
ten u. Metaxa verruhren salzen u. pfeffern

3. Fleisch m|t Mannade anbraten Paprika mltbraten Tomatensauce
unterheben u. 30 Min. kdcheln lassen. Mit Cremefine immer wieder
verlangern. Mlt BaS|I|kum garnlert zur Bellage servieren.
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