Kochen mit Klausi
Pikanter Nudelauflauf mit Hack («.)

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 2 Zwiebeln, 3 Knobizehen, 250 g Spiralnudeln, 300 g gem. Hack, Salz
- 250 g Paprika-Mix, 200 g grine Bohnen, 400 g geh. Tomaten, Pfeffer,
- 15 schwarze Oliven, je 2 EL scharfe Paprikacreme & Tomatenmark,

- Zucker, 3 EL Mehl, 250 ml Fleischbriihe, 200 ml Rotwein, Olivendl,

- 1 Mobhre, 2 EL Pizzagewirz, 3 EL Balsamico, 200 g gerieb. Mozzarella

Zubereitung:

1. Zwiebeln u. Knobi fein wirfeln. Paprika klein wurfeln. Méhre grob
reiben. Oliven halbieren. Nudeln nach Angabe zubereiten, abgiel3en.
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2. Hack in heiRem Ol kriimelig braten. Zwiebeln, Knobi u. Méhre mit-

braten. Salzen, pfeffern u. mit Rotwein abldschen. Einkdcheln las-
sen. Tomatenmark u. Paprikacreme mitbraten. Paprika, Bohnen kurz
mitbraten, mit Mehl anschwitzen u. mit Rotwein abléschen, einko-
chen lassen. Tomaten, u. Brihe zugeben, aufkochen, mit Salz, Pfef-
fer, Balsamico, Zucker wirzen. Krauter, Oliven, Nudeln unterheben.
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