Kochen mit Klausi

Pikanter Pesto-Tortelloni-Salat (&)

Zutaten: (Fur 5 Personen)

- 500 g Tortelloni, Salz, Pfeffer, 1 weil3e & 1 rote Zwiebel, 1 Glas Pesto,
- 125 g Kirschtomaten, 1 rote Paprikaschote, 1 TL Zucker, Petersilie,

- Rosmarin, Oregano, Olivendl, je 15 schwarze & grine Oliven,

- 3 scharfe & 5 milde eingelegte Pfefferoni, 30 g geriebener Parmesan

Zubereitung:

1. Tortelloni nach Angabe zubereiten, abgieRen u. mit etwas Olivendl
verrihren. Tomaten halbieren. Paprika putzen u. in kleine Wurfel
schneiden. Oliven halbieren. Einige Ringe von den Zwiebeln ab-
schneiden, Rest fein wdurfeln. Pfefferoni abtropfen lassen u. in
Stiicke schneiden.

2. Zwiebelwirfel mit Pesto, Salz, Pfeffer, Zucker, 4 EL Olivenol, Parme-

san, Krautern verrithren u. 1 Std. marinieren lassen.
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3. Tortelloni, Tomaten, Paprika, Oliven, Pfefferoni u. Pesto vermengen.

Salat mind. 30 Min. durchziehen lassen. Mit Zwiebelringen u.
Petersilie garnieren.
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Tipp des Chaoten: Eine sehr leckere Grill-Beilage!

Erstellt von Klausi am 15.06.2019



