Kochen mit Klausi

Pikanter Tortelloni-Topf mit Wurst

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 400 g Tortelloni mit Spinatfullung (Kiuhltheke), 2 Kohlrabi, 1 Zwiebel,
- 3 Knobizehen, 2 Méhren, 200 g Wienerwirstchen, 150 g Cabanossi,
Butter, 3 EL Tomatenmark, Mehl, 500 ml Gemusebrihe, Salz, Pfeffer,
150 ml Weil3wein, 2 EL TK 8 Krauter,100 g Sahne-Schmelzkéase

Zubereitung:

1. Zwiebel u. Knoblauch abziehen, fein wirfeln. Kohlrabi u. Mdhren
schalen, in ca. 1 cm grofRe Wiurfel schneiden. Wurst in Scheiben
schneiden.

3. Kohlrabi u. M6hren in heiRer Butter ca. 8 Min. anbraten. Zwiebeln,
Knoblauch zufligen u. glasig dinsten, Tomatenmark mitbraten, mit
Mehl bestreuen u. anschwitzen. Mit Brithe u. Wein abléschen u. auf-

kochen. Salzen u. Pfeffern. Schmelzkadse mit Krautern unterriihren.
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Sehr lecker! Es lohnt sich!

Erstellt von Klausi am 29.01.2012



