Kochen mit Klausi

Pikantes Gyros in Metaxasauce

Zutaten: (Fir 4-5 Personen)

- 3 Zwiebeln, 5 Knobizehen, 1 Chili, 500 g Paprika, 2 TL Kreuzkiimmel,
- je 1 EL Petersilie, Oregano, Thymian, Majoran & Rosmarin, Pfeffer,

- Salz, 500 g Schweinegeschnetzeltes, 100 g Tomatenmark, Olivendl,
- 150 ml Metaxa, 1 EL Paprikapulver, 1-2 TL gemahl. Koriander,

- 200 g Schmand, 200 ml Sahne

Zubereitung:

1. Zwiebeln in halbe Ringe schneiden. Knobi u. Chili fein wdurfeln.
Fleisch mit Zwiebeln, Knobi, Chili, 8-10 EL Ol, Krautern u. Gewiirzen
vermengen, tber Nacht abgedeckt kihl marinieren lassen.
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2. Paprika mittel wirfeln u. in heiBem Olivendl dunsten, salzen, pfef-
fern, Kruter zugeben u. zur Seite stellen.
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3. Gyros mit Marinade in einer grol3en Pfanne kraftig anbraten. Ge-
mise unterheben. Tomatenmark u. Metaxa einrthren, aufkochen.
Schmand u. Sahne unterheben, einkdécheln lassen.
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Dazu Reis, Krautsalat und Tsatsiki reichen!
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Erstellt von Klausi am 23.08.2020



