Saufen mit Klausi

Pink-Grapefruit-Bowle

Zutaten: (Fur ca. 3,5 Liter)

- 6 Pink-Grapefruit-Frtchte, 100 g Zucker, 3 Pck. Vanillezucker,
- 80 ml Wodka, 1,51 Pink Grapefruit-Cocktail, 1 | trock. Weil3wein,
- 0,751 eiskalter trock. Rosé Sekt, gecrashte Eiswdurfel, frische Minze

Zubereitung:

1. Alle Grapefruit bis auf eine so schélen, dass keine weil3e Haut mehr
dran ist u. Fruchtsegmente filetieren.

2. Fruchtfilets in ein Bowle-Gefald geben, Haute auspressen u. Saft zu-
geben. Mit Zucker u. Vanillezucker bestreuen. Wodka, Grapefruitsaft
u. Wein zugiel3en u. abgedeckt Gber Nacht gekuhlt ziehen lassen.
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3. Minzeblatter bis auf die Kronen abzupfen u. zur Bowle geben. Kurz
vor dem Servieren mit kaltem Sekt auffullen. Gecrashtes Eis zuge-
ben. Ubrige Grapefruit in Scheiben schneiden.
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Tipp des Chaoten: Mit Grapefruitscheiben u. Minzekronen gar-
niert in Bowle-Glisern servieren. Wow, sehr lecRer!
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