Kochen mit Klausi

Pizza-Duett Hawai & Thunfisch
Zutaten: (Fur 3 Personen)

1 Zwiebel, 100 g gek. Schinkenscheiben, 2 Tomaten, %2 Dose Ananas
1 Dose Thunfisch im Saft, je 15 grine & schwarze Oliven, Pfeffer,
Salz, ¥2 Dose Pizzatomaten, je 100 g Tomatenmark & Ketchup,

je 2 TL Pizza-Gewlirz & Oregano, 1 TL Majoran, 200 g ger. Kase,
flissiger Suf3stoff, 1 Packung Pizzateig (Norma), Olivendl

Zubereitung:
1. Zwiebel abziehen u. in Ringe schneiden. Oliven u. Ananas gut ab-

tropfen lassen. Oliven halbieren. Schinken in Sticke u. Tomaten in
Scheiben schneiden.

2. Tomatenmark mit Ketchup in eine Schiissel geben. Kréuter, Pizzage-

wilrz u. Pizzatomaten zufugen, alles vermengen. Mit Salz, Pfeffer u.
SuBstoff abschmecken

Pizzateig auf einem Backblech aufrollen, Rand etwas nach aul3en an-
haufen. Mit der Tomatenpaste bestreichen u. ca. 80 g Kése bestreu-
en. Eine Pizzahalfte mit Schinken u. Ananas, die andere mit Toma-
tenscheiben belegen. Thunfisch u. Oliven Gber den Tomaten vertei-
len u. mit etwas Olivendl betraufeln. Thunfisch mit den Zwiebelrin-
gen belegen u. dem restl. Kéase bestreuen. Im vorgeheizten Backofen
bei 200-220°C ca. 30- 35 Min. backen
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