Kochen mit Klausi

Polnischer Kartoffelsalat (Nach Yvonne)

Zutaten: (Fur 6-8 Personen)

- 1,2 kg Kartoffeln, 2 Zwiebeln, 6 Karotten, 6 Eier, 1 kl. Dose Erbsen,

- Salz, Pfeffer, 1 kl. Dose Mais, 1 kleines Glas Essiggurken, Petersilie,
- 8049 Schinkenwdrfel, 2 EL Senf, 80 g Mayonnaise, 100 g Salatcreme

Zubereitung:

1. Kartoffeln u. Karotten schalen, Kartoffeln in mittlere Wirfel schnei-
den u. 25 Min. in Salzwasser oder Gemiusebriihe kochen. Mdhren

klein wirfeln u. 10 Min. vor Garende zugeben. Abgiel3en u. abkihlen

lassen. Erbsen u. Mais abgiel3en.
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2. Zwiebel fein wirfeln u. mit Schinkenwiirfel in etwas Ol andiinsten.
Eier hart kochen u. bis auf eines mit den Gurken in kleine Wirfel

schneiden. Ubriges Ei langs vierteln.
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3. Kartoffeln, Méhren, Zwiebeln, Speck mit OI, Gurken, Erbsen, Mais u.
3-4 EL Gurkenwasser in einer grof3en Schissel vermengen. Salat-
creme u. Mayonnaise mit Senf verriihren, mit Salz, Pfeffer, 2 EL Pe-
tersilie wirzen u. unterrihren. Eierwurfel vorsichtig unterheben. Mit

Salz u. Pfeffer abschmecken. Alles in eine Servierschissel geben,
mit Eiervierteln u. Petersilie garnieren.
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