Kochen mit Klausi

Putengeschnetzeltes in Paprikarahm

Zutaten: (Fur 3 Personen)

- 400 g Putengeschnetzeltes, 2 Zwiebeln, 3 Knobizehen, Pfeffer, Salz,
1 rote Paprika, 250 ml Cremefine, 250 ml Hiuthnerbriihe, Ol,

- 1 Pck. Fix f. Paprika-Sahne-Hahnchen, 50-80 ml Rotwein,
Paprikapulver (edelst3 & smoked), Schnittlauch, Petersilie

Zubereitung:

1. Gemiuse putzen. Zwiebel klein, Knobi fein wurfeln. Paprika klein
wiurfeln.

2. Pute in heiRem Ol scharf anbraten, mit Salz, Pfeffer wiirzen u. he-
rausnehmen. Zwiebeln u. Knobi im Bratfett glasig dinsten, Paprika
mitbraten. Mit Cremefine u. Brihe abléschen. Fix einruhren, auf-
kochen u. 15 Min. einkdcheln lassen. Mit Wein verlangern u. Krauter
unterheben Mlt Salz Pfeffer u. Paprlkapulvern abschmecken.
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