Kochen mit Klausi

Putenschnitzel-Topf mit Bandnudeln
Zutaten: (Fur 3 Personen)

- 1 Zwiebel, 2 Knobizehen, 80 g getrocknete Tomaten in Ol, 2 Mohren,
- 300 g Putenschnitzel, 50 g Schinkenwdrfel, 500 ml Hihnerbruhe,

- Salz, Pfeffer, 150 g Bandnudeln, 150 g TK-Prinzessbohnen, Butter,

- 100 ml Weilwein, 1 Pck. Fix fur Schnitzel-Topf mit Spéatzle,

- 1 EL Bratensaft, 200 ml Sahne, 1 EL Krauter aus d. Provence

Zubereitung:

1. Moéhren schalen u. in Scheiben schneiden. Zwiebel u. Knobi fein
wirfeln. Getrocknete Tomaten abtropfen lassen u. klein schneiden.
Pute waschen trocknen u. in Streifen schnelden

2. Schinkenwdrfel in heil3er Butter anbraten u. herausnehmen Flelsch
im Bratfett anbraten. Zwiebeln, Knobi u. Méhren zugeben, mitbraten.
Schinken zugeben, salzen u. pfeffern. Mit Wein u. Bruhe abldschen.
Fix u. Bratensaft einriihren u. zum Kochen bringen. Bandnudeln u.
TK-Bohnen zugeben, zugedeckt bei mittlerer Warmezufuhr ca. 15
Mln kochen b|s die Nudeln gar sind. Dabel |mmer Wleder umrihren.

3. Sahne zugleBen Tomaten u. Krauter unterheben Mit Salz u. Pfeffer
abschmecken.
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