Backen mit Klausi

Der guBe AGschlul:

Rhabarber-Vanille-Creme mit Schoko
Zutaten: (Fir 8-10 Portionen)

- 250 ml Cremefine z. Schlagen, 1 kg Rhabarber-Vanille-Joghurt,
- je 3 Pck. Sahnesteif & Vanillinzucker, Minze, 50 ml Pfirsich-Likor,
- 125 g Zartbitter Schokolade

Zubereitung:

1. Cremefine mit Sahnesteif u. Vanillinzucker steif schlagen.

2. Rhabarberjoghurt u. Quark in eine Schiissel geben u. verriihren. Den
Likor u. die steif geschlagene Cremefine unterriihren. Schokolade
klein hacken, 25 g zur Seite legen, Rest unterheben u. Gber Nacht
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kaltstellen.

3. Creme in eine Servierschissel geben, mit Minze u. der restl. Schoko-
lade garniert servieren.
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Erstellt von Klausi am 17.07.2022



