Kochen mit Klausi

Rinderstreifen mit gebratenen Nudeln (w.)
Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

250 g Rinderhuftsteak, 3 Knobizehen, 1 Chili, 20 g Ingwer, Erdnussal
3 Zwiebeln, 3 Lauchzwiebeln, 8 EL Sojasauce, 2 rote Paprika,

3 TL Speisestarke, 3-4 Mohren, 50 ml Rinderbrihe, Zitronenpfeffer,
150 g Mie-Nudeln, Koriander, ger. Erdnisse

Zubereitung:

1.

Knobi, Ingwer, 1 Zwiebel u. Chili fein wirfeln. Fleisch in dinne Strei-
fen schneiden. Alles mit 5 EL Sojasauce, 4 EL Erdnuss6l u. 3 TL
Starke vermengen Mlnd 12 Std. kuhl marinieren lassen.

Nudeln nach Angabe zubereiten u. abgief3en. Rest Zwiebel achteln,
Paprika grob wurfeln, M6hren in Stifte, Lauch in Ringe schneiden.
Fleisch mit Marinade durchbraten, herausnehmen u. warmhalten.
Alles Gemiuse im Bratfett anbraten. Nudeln, Brihe zugeben u. pfan-
nenrihren.

Mlt Solasauce u. thronenpfeffer wirzen. Korlander Fleisch unter-
heben u. serweren
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