Kochen mit Klausi

Romanasalat mit Himbeer-Walnuss-Dressing
Zutaten: (Beilage fir 4-5 Personen)

2 Kopfe Romanasalat, 1 rote Zwiebel, Salz, Pfeffer, 10 Kirschtomaten
Y% Salatgurke, 5 Radieschen, 3 EL Walnussol, 5 EL Himbeer-Balsam,
3 EL TK-8 Krauter (Aldi), 3 EL Wasser, fliss. Sul3stoff (oder Zucker),
10-12 halbe Walnusskerne

Zubereitung:

Zwiebel abziehen, ein paar Ringe fir die Garnierung abschneiden,
Rest fein wirfeln u. in eine Schissel geben. Himbeer-Balsam, Wal-
nusso6l, Wasser u. TK-Krauter einrihren. Mit Salz, Pfeffer u. etwas
SuRstoff wirzen. Walnusskerne bis auf ein paar zur Garnierung grob
hacken u. ohne Fett in einer Pfanne rosten. Noch heil unter die Mari-
nade heben u. mmd 1 Std marlnleren Iassen

1.

Salat auf3en waschen, trocken schleudern. Kopfe langs halbieren,
Strunk entfernen u. in breite Streifen schneiden. Gurke schalen, in
halbe Scheiben, Radieschen in Scheiben schneiden. Tomaten wa-
schen, halbieren u. alles zum Salat geben.

Marinade grundlich unter den Salat heben u. mit Walnusskern-
Halften u. Zwiebelringen garniert servieren.
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