Kochen mit Klausi

Schneller Tomaten-Wurstsalat

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

- 400 g Lyoner in Streifen, 400 g Tomaten, 2 Zwiebeln, 1 Ei, Salz,

- Pfeffer, 1-2 TL Senf, 4 Essiggurken, 4 EL Gurkenwasser, 4 EL Essig,
- Maggi, 5 EL OI, 1 TL Zucker, Schnittlauch & Petersilie

Zubereitung:

1. Gemuse putzen. einige Ringe von einer Zwiebel abschneiden, Rest
mit Gurken klein wirfeln. Tomaten waschen u. in Spalten schneiden.
Ei hart kochen, auskihlen lassen u. vierteln.

2. Essig mit 3 EL Wasser, Gurkenwasser, Salz, Pfeffer, Senf u. Zucker
verrithren. Ol mit einem Schneebesen unterschlagen. Gurken, Zwie-
beln u. Krauter unterheben. 1 Std. marinieren lassen. Mit Salz,
Pfeffer u. Maggi abschmecken.
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30 Min. kuhl ziehen lassen. Alles in eine Servierschissel fullen, mit
Eiervierteln, Zwiebelringen u. Petersilie garnieren.

T A X W
(¥ v % a4 :
AR .

Erstellt von Klausi am 14.08.2019



