Kochen mit Klausi

Schweinegulasch mit Weil3kohl
Zutaten: (Fur 5-6 Personen)

300 g geraucherter Bauchspeck, 1 kg Schweinegulasch, Ol, Salz,
Pfeffer, 3 Zwiebeln, 4 Knoblauchzehen, 250 g kleine Champignons,
1,5 kg Weil3kohl, 200 g Schmand, 1 | Fleischbrihe, 2 EL Kimmel

2 P. Fix f. Paprika-Gulasch Zig. Art, 250 ml Weilwein, fliss. Maggi,
3 EL Bratensaft, TK-Petersilie

Zubereitung:

1.

Zwiebel grob u. Knoblauch fein wurfeln. Weil3kohl vierteln, Strunk
entfernen, in breite Streifen schneiden u. waschen. Pilze putzen,
vierteln od. halbieren. Bauchspeck in Streifen schneiden.

fett braun braten (austretenden Saft abgieRen u. aufheben), heraus-
nehmen, salzen u. pfeffern. Kohl im Bratfett mit Ol ca. 20 Min. braten.
Zwiebeln u. Knobi mitdinsten, Mit Salz, Pfeffer u. Kimmel wirzen.
Mit Brihe abléschen, Fix einrthren, Fleisch mit Saft u. Speck zuge-
ben, aufkochen. Mit Weil3we
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