Kochen mit Klausi
Shop Suey mit Hahnchenfiletspitzen (W)

Zutaten: (Fur 3 Personen)

- 300 g Hahnchenfiletspitzen, Pfeffer, 3 kl. Zwiebeln, 4 Knobizehen

- 20 g Ingwer, OlI, 1 Chili, 4 Lauchzwiebeln, 3 Méhren, 250 g Paprika,
- Y% Pck. TK-Asiagemuse (Aldi), 6 EL Hoisin-Sauce, 8 EL Sojasauce,
- Zitronenpfeffer, frischer Koriander

Zubereitung:

1. Gemduse putzen, bzw. schéalen. Lauchzwiebeln in Ringe u. Mohren in
Stifte, Paprika in grobe Wirfel schneiden. Zwiebeln achteln. Knobi,
Ingwer u. Chili fein hacken Korlander kIe|n hacken (2 EL).

2. Huhn in heiBem Ol braun braten, entnehmen u. warm halten. Zwie-
beln, Chili u. Méhren im Bratfett diinsten, Paprika u. Lauchzwiebeln
mitbraten. TK-Gemuse mitbraten, Knobi u. Ingwer mitbraten. Mit
thronenpfeffer Hoisin- u. Sojasauce wirzen. Koriander unterheben
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