Kochen mit Klausi

Leickt & Lecken!
Sizilianische Pute mit Spaghetti

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

1 Zwiebel, 2 Knobizehen, 400 g Putengeschnetzeltes, Olivendl, Salz,
Pfeffer, je 350 g Zucchini & Cocktailtomaten, 280 g Spaghetti, 1 Chili,
% Bund Basilikum, 2 TL geh. Mandeln, 80 g Sardellen, 1 TL Zucker,
2 EL gehobelter Parmesan, 12 grine Oliven 3 EL Tomatenmark

Zubereitung:

1.

Gemise putzen. Zwiebel u. Knobi klein, Zucchini mittel warfeln. %
Chili in Ringe schneiden, Rest mit Y2 Basilikum klein hacken. Sardel-
len mit Ol, 250 g Tomaten, Mandeln, Knobi, Chili, Parmesan, Oliven
u. restl. Basilikumblatter in einem Mlxer purleren Salzen u. pfeffern.

Pute u. in Olivendl anbraten, Zwiebeln u. Zucchini mitbraten. Toma-
tenmark mitbraten. Sizilianische Sauce zugeben u. 10 Min. kdcheln
lassen. Mit Salz, Pfeffer u. Zucker wiirzen. Basilikum einrtihren.

Spaghettl nach Angabe zuberelten abglersen m|t der S|Z|I|an|schen
Pute in tlefen Tellern mit Ch|||r|ngen u. gerieb. Parmesan anrichten.
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