Kochen mit Klausi

Sommerlicher Nudelsalat mit Kase

Zutaten: (Fur 5 Personen)

- 200 g Mini Hornchen-Nudeln, 1 rote Zwiebel, 12 Datteltomaten, Salz,
- Pfeffer, 150 g Emmentaler, je 1 kl. Dose Erbsen & Mais, Zucker,

- 2 groRRe Essiggurken, 180 g Mayonnaise, 150 g Joghurt, 2 EL Senf,
- 2 TL Paprikapulver, Schnittlauch, Petersilie, 1 hart gekochtes Ei

Zubereitung:
1. Nudeln nach Angabe zubereiten. Abgiel3en, in den Topf zuriickge-
ben, mit 2 EL Mayo verrihren u. abkihlen lassen. Zwiebel abziehen,
ein paar Ringe abschneiden, Rest fein, Kése u. Gurken klein wirfeln.
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2. Tomaten halbieren. Dosen abgiel3en. Mayo, Joghurt mit Paprikapul-
ver, Salz, Pfeffer, Gurkenwasser u. Krauter verrihren. Gurken u.
Zwiebelwirfel unterheben u. ziehen lassen.

3. Nudeln mit Erbsen, Mais, Tomaten in eine Schiissel geben. Dressing
unterheben, in eine Servierschissel fullen u. kihl stellen. Mit Salz,
Pfeffer u. Senf abschmecken. Ei pellen u. langs vierteln. Mit Ei, Zwie-
belringen u. Petersilie garniert servieren.
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Tipp des Chaoten: Sefir lecker als Grill-Beilage.

Erstellt von Klausi am 11.06.2022



