Kochen mit Klausi

Spaghetti Bolognese mit ltalia-Gemuse

Zutaten: (Fir 4 Personen)

400 g Spaghetti, 350 g gem. Hack, 2 Zwiebeln, 2 Knobizehen, Pfeffer,
Salz, 2 M6hren, 250 g TK-Italia-Gemtuse, 3 EL Tomatenmark, Mehl,
Olivend6l, 200 ml Rotwein, 1 Pck. passierte Tomaten, 2 EL Bratensaft,
250 ml Rinderbruhe, Oregano, Majoran, Basilikum, 40 g Parmesan

Zubereitung:

1. Gemuse putzen, Zwiebeln u. Knobi fein wirfeln. Méhren grob reiben.
Parmesan fein reiben.
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2. Hackfleisch in Ol krumelig braten, Zwiebeln, Knobi u. Méhren mit-

braten. Salzen, pfeffern, mit %2 Wein abléschen u. verkochen lassen.
Tomatenmark mitbraten, 2 EL Mehl einrihren, mit Tomaten, restl.
Wein u. Bruhe abléschen. TK-Gemise u. Bratensaft unterriihren,
aufkochen, 30 Min. kdcheln lassen. Krauter u. 30 g Parmesan unter-
heben.
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ten: Dazu einen frischen Salat
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