Kochen mit Klausi

Leickt & Lecker!
Spaghetti Italia

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 1 Stange Staudensellerie, 300 g Spaghetti, Salz, Pfeffer, 1 Zwiebel,

- 2 Knobizehen, 400 g grobe Bratwurst, 250 g Paprika-Mix, Olivendl,

- 500 g passierte Tomaten, 2 EL Tomatenmark, 80 ml Rotwein, Zucker,
- 2 EL Balsamico, 3 EL Pizzagewiirz, schw. Oliven, gehob. Parmesan

Zubereitung:

1. Gemduse putzen. Zwiebel u. Knobi fein, Paprika mittel wurfeln. Stau-
densellerie u. Oliven in Ringe schneiden. Bratwurstfille in kleinen
KIoBchen aus der Haut dricken. Nudeln nach Angabe zuberelten
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2. Sellerie in heiBem Olivendél 5 Min. anbraten, Bratwurstfulle mitbraten.
Zwiebeln, Knobi u. Paprika mitbraten, mit Salz u. Pfeffer wiirzen. To-
matenmark mitbraten, Pizza-Mischung einrihren. Rotwein u. pas-
sierte Tomaten zugiel3en, Balsamico mit 1 TL Zucker einrtuhren u.
aufkochen 15 Mln kocheln Iassen Mit Salz u. Pfeffer abschmecken

3. Nudeln abgiefRen u. mit Oliven unter die Sauce heben. Mit Parmesan
bestreut servieren.
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