Kochen mit Klausi
Spaghetti mit Kurbis & Speck

Zutaten: (Fur 4 Personen)

500 g Butternut-Kurbis, 300 g gerducherter Bauchspeck, 1 Zwiebel,
2 Knobizehen, 1 Chili, Olivendl 250 g Spaghetti, 250 ml Hihnerbrihe,
Salz, Pfeffer, 3 EL TK-Basilikum, 3 EL Sojasauce, gerieb. Parmesan

Zubereitung:

Kirbis schalen, entkernen u. das Fruchtfleisch mit einer Rostiraffel
reiben. Chili entkernen u. fein hacken. Zwiebel u. Knobi fein wirfeln.
Speck in Streifenschneiden.

1.

Pasta in reichlich Salzwasser al dente garen. Abgiel3en, abtropfen
lassen, mit etwas Olivendl betraufeln, mischen u. beiseite stellen.

In einer grofRen Bratpfanne die Speckwdurfel knusprig auslassen.
Zwiebeln, Knobi u. Chili mit Oliven6l mitbraten. Kirbis mitbraten,
salzen u. pfeffern. Pasta unterheben u. unter Rihren mitbraten. Bru-
he zugiel3en u. 5 Min. kdcheln lassen. Mit der Sojasauce wirzen, Ba-
silikum unterheben. In tiefen Tellern mit Parmesan anrichten.
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